107學年度深耕計畫-招訓簡章
	訓練單位名稱
	亞洲大學

	課程名稱
	中餐烹調證照輔導班

	上課地點
	亞洲大學-食品廚房7001教室

	上課日期
	107年10月1日~~107年12月27日，共計172小時

	上課時間
	每週一、四，晚上6點至10點；週六，上午8時至下午5時

	招生對象
	1、 本校具有正式學籍之不限科系及年級學生且需符合第二條資格者。
2、 補助資格對象；請領弱勢助學金之學生本人、低收入戶子女、中低收入戶子女、特殊境遇家庭子女、原住民子女、身心障礙者或其子女。
3、 補助資格者報名時需繳交其佐證證明文件。
4、 具符合補助資格者優先錄取，具一般身份者候補錄取。

	招生人數
	每班人數：20人（名額額滿為止）

	報名費用
	[bookmark: _GoBack]學費；新台幣14,000元（須先繳交費用，具補助資格者憑繳費收據向學務處申請深耕計畫補助）
備註：為不浪費訓練資源，具補助資格者酌收保證金新台幣1,500元（課程結束後，出勤時數符合規定者退還）

	報名方式
	1、 一律採現場報名。
2、 報名地點：管理大樓一樓M121進修推廣部
3、 聯絡電話：04-23323456分機6251 

	上課規定
	1、 學員需自備廚師服裝（含白色網帽、白色廚師上衣、黑色或白色棉質長褲、口罩、白色全身圍裙）
2、 本課程出勤須達156小時，方可申請退還保證金。
3、 請假超過16小時（含），沒收其保證金新台幣1,500元。
4、 上課請假，須至進修推廣部填寫請假單。

	訓練目標
	1.具備飲廚藝工作之能力 
2.具備中餐烹調宴會菜餚之烹調技巧與應用能力 
3.養成良好衛生從業知識與操作習慣 
4.提昇參加中餐乙級技術國家檢定考試之能力 
5.具備整合餐旅原理及應用及管理能力 

	課程內容及大綱
	次
	日 期
	授 課 進 度

	
	1
	10/01
	1.課程介紹與上課注意事項
2.盤飾

	
	2
	10/04
	1.水花片
2.刀工

	
	3
	10/06(六)
	301第 一 組：1.青椒炒肉絲2. 茄汁燴魚片3.乾煸四季豆
301第 二 組：1.燴三色肉片2.五柳魚條3.馬鈴薯炒雞絲

	
	4
	10/08
	301第 三 組：1.蛋衣雞片湯2. 菊花溜魚球3.竹筍炒肉絲 

	
	5
	10/11
	301第 四 組：1.黑胡椒豬柳2.香酥花枝絲3.薑絲魚片湯

	
	6
	10/13(六)
	301第 五 組：1.香菇肉絲油飯2.炸鮮魚條3.燴三鮮
301第 六 組：1.糖醋瓦片魚2.燜燒辣味茄條 3.炒三色肉丁

	
	7
	10/15
	301第 七 組：1.榨菜炒肉片2.香酥杏鮑菇3.三色豆腐羹

	
	8
	10/18
	301第 八 組：1.脆溜麻辣雞球2.銀芽炒雙絲3.素燴三色杏鮑菇

	
	9
	10/20(六)
	301第 九 組：1.五味炸肉條 2.三色煎蛋 3.三色冬瓜捲 
301第 十 組：1.涼拌豆腐雞絲2.辣豉椒3.醬燒筍塊

	
	10
	10/22
	301第十一組：1.燴咖哩雞片2.酸菜炒肉絲3.三絲淋蛋餃

	
	11
	10/25
	301第十二組：1.炒雞肉麻油飯 2.玉米炒肉末 3.紅燒茄段

	
	12
	10/27(六)
	302第 一 組：1.西芹炒雞片2.三絲淋蒸蛋3.紅燒杏菇塊
302第 二 組：1.糖醋排骨 2. 三色炒雞片3. 麻辣豆腐丁

	
	13
	10/29
	302第 三 組：1.三色炒雞絲2. 火腿冬瓜夾3. 鹹蛋黃炒杏菇條

	
	14
	11/01
	302第 四 組：1.鹹酥雞2.家常煎豆腐3.木耳炒三絲

	
	
	
	期 中 考 週

	
	15
	11/10(六)
	302第 五 組：1.三色雞絲羹2.炒梳片鮮筍3.西芹拌豆干絲
302第 六 組：1.三絲魚捲2.焦溜豆腐塊3.竹筍炒三絲

	
	16
	11/12
	302第 七 組：1.薑味麻油肉片 2.醬燒煎鮮魚 3.竹筍炒肉丁

	
	17
	11/15
	302第 八 組：1.豆薯炒豬肉鬆2. 麻辣溜雞丁3.香菇素燴三色. 

	
	18
	11/17(六)
	302第 九 組：1.鹹蛋黃炒薯條2.燴素什錦3.脆溜荔枝肉
302第 十 組：1.滑炒三椒雞柳 2.酒釀魚片 3.蒸三色蛋

	
	19
	11/19
	302第十一組：1.黑胡椒溜雞片2.蔥燒豆腐3.三椒炒肉絲

	
	20
	11/22
	302第十二組：1.馬鈴薯燒排骨2.香菇蛋酥燜白菜3.五彩杏菇丁

	
	21
	11/24(六)
	模擬考(一)301第一組

	
	22
	11/26
	模擬考(二)301第三組

	
	23
	11/29
	模擬考(三) 301第五組

	
	24
	12/01(六)
	模擬考(四) 301第七組

	
	25
	12/03
	模擬考(五) 301第九組

	
	26
	12/06
	模擬考(六) 301第十一組

	
	27
	12/08(六)
	模擬考(七) 302第二組

	
	28
	12/10
	模擬考(八) 302第四組

	
	29
	12/13
	模擬考(九) 302第六組

	
	30
	12/15(六)
	模擬考(十) 302第八組

	
	31
	12/17
	模擬考(十一) 302第十組

	
	32
	12/20
	模擬考(十二) 302第十二組

	
	33
	12/24
	模擬考(十三)總複習

	
	
	
	


※報名前請務必仔細詳閱以上說明。



























107學年度深耕計畫
中餐烹調證照輔導班
報名表
	姓　  名
	
	性　別
	□男    　□女

	身分證號
	
	生  日
	民國 　  年　   月  　日

	身份別
	□請領弱勢助學金之學生本人
□低收入戶子女    □中低收入戶子女
□特殊境遇家庭子女 □原住民子女
□身心障礙者或其子女
	班級
	

	
	
	學號
	

	居住地址
	


	一吋照片黏貼處

	聯絡電話
	
公：（　）               宅：（　）

手機：
	

	電子信箱
	
	

	緊急聯絡人
	
	關係
	
	聯絡電話
	

	


身份證影本
正面黏貼處


	
身份證影本
反面黏貼處

	備   註
	1.報名表可自行影印使用
2.請繳交打勾確認以下準備資料 
□ 學費14000元整 □ 身分證正反面影本 □ 學生證影本 □ 保證金1500元
□ 弱勢資格佐證資料

	聯絡方式
	1. 現場報名：41354臺中市霧峰區柳豐路500號  進修推廣部收
2. 連絡電話：04-23323456 分機 6251




